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Viel Arbeit - und Vorfreude auf die Gäste  
 

Gastronomie-Ehepaar eröffnet Anfang März das Landgasthaus Höppeler in Mintard 
Bis die Küche in ihrem jetzigen Zustand erstrahlte, hatten Birgit und Peter Höppeler 
viel Arbeit investiert. Die Gasträume wurde komplett renoviert, die Stühle blau 
gepolstert, der Keller entrümpelt, die Parkplätze hergerichtet, die sanitären Anlagen 
erneuert. 

Und manchmal beginnt Küchenchef Peter Höppeler schon in den frühen 
Morgenstunden, schließlich muss alles am ersten Märzwochenende perfekt sein - 
dann wird Eröffnung gefeiert. "Ich freue mich auf die Gäste, hab schon 
Entzugserscheinungen", sagt Birgit Höppeler. 

90 Plätze hat das neue Restaurant, auf der Terrasse sind es 40. Ein großer 
Unterschied zum "le petit restaurant" an der Ruhrtalstraße, dass die beiden vorher 
führten. Und so hat sich im neuen Haus auch das Angebot erweitert, es werden 
Leckereien aus der hauseigenen Patisserie und frisch gerösteter Kaffee serviert. 

Und es gibt noch etwas Neues, verrät Birgit Höppeler: "Die umliegenden Bauern 
freuen sich schon, denn wir werden im Jägerstübchen einen Stammtisch anbieten." 

Neben all den Neuerungen wird es bei den Höppelers auch Altbewährtes geben. 
Niemand muss auf Gourmetfahrten, Weinproben und Kochkurse verzichten.  

jo, 16.02.2007 
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In der neuen 
Küche: Birgit 
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Höppeler 
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